Menu Saint-Valentin

CHF 82.-

Diner le vendredi 14.02 soir
Nos suggestion des vins en supplément
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La bienvenue
Coupe de Champagne La Comtesse A
« Madame Ladybird » Brut Rosé et bouchée salée

“Cappuccino”
salade de poulpe tiede, espuma de pommes de terre et poudre d’oignons
Sancerre “La Chatellenie - 2021” 9.- (1dl.)

Filet de bar
fondue de “provola” et du “cime di rapa” poélés
Chablis “Gilbert PICQ & Fils - 2020” 10.- (1dl)

Ou
Carré d’agneau mariné aux herbes

artichauts grillés et pommes de terre au four
Bordeaux “Chateau Loumelat - 20127 12.- (1dl)

Parfait a la Mangue, coeur passion
Petite Arvine “Maison Gilliard - 2022” 10.- (1dl)
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Pour une escapade en amoureux, nous proposons :
Une nuitée « spécial St. Valentin » pour deux, en chambre double Confort
+ petit déjeuner compris et le repas du soir (hors boissons)

CHF 260.-
/A\Ubergede Confignon

Les produits utilisés dans nos recettes peuvent contenir des allergenes.
MERCI d’informer notre personnel de salle pour toutes allergies ou intolérances




