
LES ENTRÉES
Tomates anciennes genevoises, burrata crémeuse et focaccia maison

Pâté en croûte GRTA, pickles, salade verte

Gaspacho de tomates et légumes d’été, basilic, croûtons grillés

Œuf parfait de la ferme du Lignon, velouté de brocoli, brocoli rôti, Sbrinz

Gravlax d’omble-chevalier du Léman, mayonnaise, pickles de fraise et toasts

Tartare de bœuf Suisse 60g

 

LES DESSERTS
Crème brûlée

Moelleux au chocolat

Île flottante

Pavlova aux fraises Genevoises, crème légère, meringue croustillante

Pêches rôties au miel et au thym, boule de glace vanille

Notre sélection de glaces et sorbets:
(Vanille, Chocolat, Café, Caramel, Meringue Double Crème  Abricot, Fraise, Citron)

LES PLATS
Filets de perches du Léman, beurre mousseux aux câpres, frites, salade 

Cordon bleu maison, sauce béarnaise, frites, salade

Saucisse fermière, jus réduit au romarin et purée de pomme de terre 

Entrecôte de bœuf Suisse (200g), sauce béarnaise, frites, salade

Gnocchi, crème de poivrons rôtis et tomates cerises, burrata, basilic, Sbrinz

Poitrine de porc rôtie, purée de pomme de terre, légumes d’été et jus corsé

Tartare de bœuf Suisse 120g, toasts, frites, salade

Plat du jour (uniquement le midi, en semaine)
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Filet de dinde panée
purée de pommes de terre, légumes de saison ou frites

ou 
Gnocchi, crème de poivrons rôtis, tomates cerises, burrata, basilic, Sbrinz

Inclus 1 boule de glace et 1 sirop 

Prix indiqués en CHF service et TVA inclus. 
En cas d’allergies ou d’intolérances, n’hésitez pas à demander plus d’informations au personnel

de l’Auberge de Confignon.
Toutes nos viandes, volailles et poissons sont soigneusement sélectionnés et proviennent

exclusivement de Suisse.
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